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Die Bratwurst mal kurz aus dem Wald geholt!

Unsere von der Metropolregion ausgezeichnete Bratwurst ist nicht nur
nachhaltig, sondern extrem regional! Von unserem Gasthaus ins Revier sind es
gerade mal 5km und manchmal fahren wir sogar mit dem Fahrrad zur Jagd.
Dazu ist nicht nur unsere Wurst ausgezeichnet, sondern auch unser Jagdrevier
als ein sogenanntes ,grines Revier“ mit nicht zu viel Verbiss, damit der
Laubwald klimastabil wachsen kann.
Unsere Lebensmittel kommen von regionalen Landwirten und
Direkterzeugern; unsere Weine aus Franken und der Pfalz — wie die
Wirtsleute.

Dazu ist unser Wirtshaus und Hotel auch
= ,,Gold“ Umweltzertifiziert in der héchsten
& Stufe — nachhaltig schlafen, essen,
genieflen: Schwarzer Bock!

Naturlich gibt es die Bratwurst und andere
,wilde“ Spezialitdten nicht nur zum
Aktionszeitraum sondern immer, wenn

% wir ausreichend Jagderfolg hatten!

Kiichenzeiten konnen in Corona Zeiten
schwanken - leider! Unsere Wildwurst gibt
es Ubrigens auch im Bock Snackautomat 24/7.

www.SchwarzerBock.com hotel@schwarzerbock.com
Pfarrstrasse 31 in D-91522 Ansbach/Bayern Telefon: 0981 42124-0

Ausgezeichnet von der Metropolregion Niirnberg, klassifiziert bei Regionalbuffet und
Forderer von SlowFood
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